
Ein Event der besonderen Art:  

Schauen Sie 
mal beim 
Schwein vorbei!
Angebot für Gruppen von 
10 bis 50 Personen auf  
dem Pig&Pork-Betrieb  
von Familie von Dach  
in Werdthof-Kappelen

Schweine beobachten,  
dem Schweinehalter zuhören, 
sich bei «Eile mit Schweinen» 
ereifern, eine Schweinsbrat-
wurst geniessen.

pigandpork.ch

pigandpork.ch



Borstenvieh und Schweinespeck

Schweinefleisch ist das beliebteste Fleisch in 
der Schweiz. 23 kg geniessen Schweizerin und 
Schweizer jährlich pro Person. Über 90 Prozent 
davon kommt aus der Schweiz. Züchter und 
Mäster sorgen mit viel Fachwissen und Sorgfalt 
dafür, dass gute Tiere in genügender Zahl heran-
wachsen. 

Einer davon ist Markus von Dach in Werdt-
hof-Kappelen im Berner Seeland. Er empfängt 
Sie auf seinem Betrieb und führt Sie in die Welt der 
Schweinehaltung ein. Mit einem Blick in den Stall 
stellt er Ihnen seine Truppe vor, erzählt, wie er mit 
den Tieren arbeitet und sie gesund erhält. Und er 
beantwortet Ihre Fragen.

Ob Sie selbst sauschlau und saufit sind und 
über viel Sauwissen verfügen, testen Sie im gros-
sen Spiel «Eile mit Schweinen». Im Schweinekarren 
sammeln Eber und Trüffelsau eifrig Fragekarten, 
die Schlausau hoffentlich richtig beantwortet. Denn 
so hat Ihr Team auf der Schweinerennbahn den 
Rüssel immer vorne. 

Schliesslich geht es vom Pig zum Pork, vom 
Schwein zu Fleisch: Eine feine Bratwurst vom Grill 
und andere Leckereien vom Schwein runden  
den Besuch ab. Am Marktstand können Sie sich 
Spezialitäten vom Hof und Souvenirs sichern.  
Und wenn Sie einen Apéro wünschen, liefert Ihnen 
Pius von der Käserei in Werdthof gerne Feinkost.



Praktische Hinweise

Wie erreichen wir den Pig&Pork-Betrieb?
Per Auto in 5 Minuten 
ab Autobahnaus-
fahrt A6 Lyss Nord 
und Hauptstrasse 
Lyss-Worben. Mit ÖV, 
mit dem Postauto 74 
Lyss – Biel, Fussweg 
ab Postautohaltestelle 
Worben / Busswiler-
strasse 15 Minuten. 
Per Velo von Biel, 
Lyss oder Aarberg her, 
auf Velowegen oder 
Nebenstrassen.

Was kostet der Pig&Pork-Event? 40.– CHF
pro Person inkl. Führung, Spiel, Bratwurst und  
Getränk, mindestens 250.– pro Gruppe.  
Schulklassen: 150.– pauschal.

Wie kann ich unsere Gruppe anmelden?  
Direkt bei Familie von Dach
Schweigholzweg 13, 3273 Werdthof-Kappelen 
Telefon: 079 402 48 80 
E-Mail: m-vondach@besonet.ch

Erlebnistag im Seeland
Der Pig&Pork-Besuch dauert ca. 2 Stunden. Verbin-
den Sie ihn mit weiteren Erlebnissen in der näheren 
oder weiteren Region: Spiel und Spass auf dem 
Römerhof, Biberspuren Aarberg, Kartbahn Kappelen, 
Erlebniswelt Seeteufel oder Minigolf Florida Studen, 
Gemüsepfad Seeland, Papiliorama Kerzers… Ideen 
und Hinweise finden Sie unter:  
www.lysstourismus.ch  
www.tourismus-aarberg.ch.

 

Aarberg

Kappelen  

Studen

Worben

Lyss  

Werdthof  

Biel Biel  

Bern

A6  

A6  

Jens  

Lyss Nord 



Schweizer Fleisch
Wählen Sie beim Einkauf Schweizer Schweinefleisch. 
Es stammt aus kleinen bis mittleren Familienbetrieben, 
erfüllt wichtige Kriterien des Tierwohls und bringt gute 
Qualität auf Ihren Tisch. Wünschen Sie Tipps und 
Anleitungen zum gekonnten Umgang mit Fleisch?  
Die App Schweizer Fleisch Academy hilft Ihnen weiter. 

Pig&Pork
Suisseporcs, der Schweizerische Schweinezucht-
und Schweineproduzentenverband, verschafft  
Konsumentinnen und Konsumenten direkten Einblick 
in die Schweinehaltung in der Schweiz, dies  
in Partnerschaft mit Schweinehaltungsbetrieben in  
verschiedenen Regionen.
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